
REAL AMERICAN
CASUAL DINING BBQ
D I T N AV N

ORIGINALE BONE’S BBQ SPECIALITETER
A L L E  H OV E D R E T T E R  S E RV E R ES  M E D  P O M M ES  F R I T ES  E L L E R  BAG T K A RTO F F E L

VÆLG HOVEDRET1

RIBS
    

Spareribs   189   
  +29   

  +49  

Bone’s Original Spareribs – gæsternes absolutte favorit siden 1990. 
Altid tilberedt fra bunden – med vores velkendte BBQ. Velbekomme!

Small (300g) Medium (450g) Large (650g)

route 66    269  

Oksemørbrad, Bone’s Original Spareribs, stegt kyllingebryst fra dansk 
gårdkylling + 2 stk. sprøde løgringe – til dig, der nægter at vælge!

F R A K L .  1 6

Rib Eye ––– prime cut ––– (10 oz / 285g)  269   

Kødkvæg fra Uruguay – Flot marmorering, saftig og smagfuld.

Oksemørbrad – Center Cut–– (7 oz / 198g)    259  

Kødkvæg fra Uruguay – Saftig og dejlig mørt.

VÆLG SALATBAR & IS/DESSERT2

til din hovedret KUN 74 

Ta’ Selv forret & dessert!All you can eat

SALATBAR + SOFTICEBAR

Psst! Softicebar kan byttes til Bone’s Cheesecake
Original amerikansk cheesecake. Flere varianter.

STEAKS & CHICKEN

Spar 44! 
KUN SALATBAR 

59  

KUN softicebar
59  

SALATBAR & SOFTICEBAR
Kun 74

Opgrader din Rib Eye (14 oz / 400g)   +49    

                                  New York Strip steak ––– (7 oz / 198g)      219     
                                                                                      Kødkvæg fra Uruguay – Nøje udvalgt oksefilet med fedtkant.

                                                     Opgrader din New York strip (10 oz / 285g)  +39     

The king of steaks

Ta’ selv Salatbar som hovedret med pommes frites eller bagt kartoffel  139  

BURGERS

Only for Bad Boys! Oksekød, lækre 
spareribs (uden ben), Apple Smoked 
Bacon, salat , tomat, pickles, mayo, 
smoked BBQ og cheddarost  
+ 2 stk. sprøde løgringe!

Masser af pulled pork, frisk coleslaw,  
pickles, syltede rødløg,  mayo og 
selvfølgelig vores egen Smoked BBQ!

Ekstra bøf +29   

En ægte legende på Bone’s! Oksekød, 
Apple Smoked Bacon, salat, tomat, 
løg, pickles, ketchup, mayo og  
cheddarost  169   169  

 179  APPLE SMOKED BACOn +10   

Cheddar +10   

SALAD

H vo r da n  s k a l  d i n  s t e a k  s t e g e s ? Rød    Medium    Gennemstegt  

Dansk Gårdkylling kyllingebryst  159    
Dansk velfærdskylling fra The Happy Chicken Project. 
Saftigt og lækkert kyllingebryst med velsmagende skind

                                                                              Ekstra kyllingebryst +29     

udskift dansk gårdkylling til New York Strip Steak +39 

Chicken caesar salad    159  

Har du lyst til en lidt lettere anretning, skal du vælge vores lækre Chicken Caesar Salad  
med dansk gårdkylling. Den friske romainesalat er toppet af med knasende sprøde  
croutoner,  syltede rødløg, ‘Apple Smoked Bacon’,  Grana Padano og dressing.

Ekstra bøf +29   

VEGETAR   GO  VEGGIE

med chicken tenders   

Rød    Medium    Gennemstegt  

  +10     
 Serveret med 
hvidløgssmør

VÆLG SIDE ORDERS

KARTOFFEL, SAUCE & DIP

3

4

PR. STK. 35
5 Sprødstegte løgringe. . . . . . . . . . . . . .

5 Chili Cheese Tops. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 Crispy Chicken Tenders. . . . . . . . . . .

4 Hot Buffalo Chicken Wings. . . . . . .

STk.
STk.
STk.
STk.

Bone’s Special Fries    20  

American Sweet Potatoes    20  

Mashed Potatoes /MED BACON PÅ    20  

Bagt kartoffel med creme fraiche  
Bagt kartoffel med smør  
Bagt kartoffel med hvidløgssmør  
Pommes frites  

Kartoffel

Aioli    15   

Chipotle Mayo    15  

Bearnaisesauce    20  

Whiskysauce    20  

Pebersauce   20 

SpareribsSauce    20  

Sauce

Dip

Psst! Spis gratis spareribs på din fødselsdag ------– Meld dig ind i Bone’s Family Club på bones.dK  -----

NYHED  buffalo cauliflower . . . . . . . 

Bone’s Mac & Cheese . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Majskolbe med smør . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Hvidløgsbrød . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Hvidløgsbrød med ost . . . . . . . . . . . . . . .

STk.
STk.
STk.
STk.
STk.

H vo r da n  s k a l  d i n  s t e a k  s t e g es ?
For at bevare smag, saft og mørhed anbefaler vi rød eller medium




