
Alle hovedretter serveres med valgfri kartoffel

Spareribs BBQ Combo  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 169 
Bone’s Original Spareribs (250g) + frit valg mellem én af følgende:

Pork Belly Ribs      Chicken breast       Mørbrad med Bacon  

Gælder til kl. 16Navn

VÆLG HOVEDRET1
FROKOSTMENU

ORIGINALE BONE’S BBQ SPECIALITETER

    

Spareribs    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 99     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  +20    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . +40 
Bone’s Original Spareribs –– vores møre og lækre spareribs, som har været vores gæsters  
favorit, siden vi slog dørene op i 1990 .  Efter godt 4 timers tilberedning her i restauranten, 
pensles de med Sam Bone’s hemmelige BBQ, inden de grilles og serveres

Small (330g) Medium (500g) Large (750g)

Oksemørbrad (7 oz / 198g)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 189 
Super mør og mager udskæring – den bedste del af mørbraden

Mørbradmedaljon  (6 oz / 170g) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 139 
Oksemørbrad med kant af bacon – mør og saftig!

New York  Strip  Steak  (7 oz / 198g)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 99 
Udsøgt smag! Mør med en tynd fedtkant

STEAKS & CHICKEN
                                                            Rib Eye ––– prime cut (10 oz / 285g)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .189  
                                                    Nothing beats a Rib Eye steak! Den velbalancerede marmorering gør
                                                    steaken saftig og mør –– og giver kødet en fantastisk smag! 

 

 

 Opgrader din Rib Eye (14 oz / 400g)   +40   

Ta´selv Salatbar som hovedret med valgfri kartoffel  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .99  

2 VÆLG SALATBAR & IS/DESSERT

Dansk Gårdkylling/kyllingebryst   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Ekstra kyllingebryst  25   .  .  .  .  .  .  .  .99  
Bedre kvalitet kan smages! Prøv vores populære, danske gårdkylling!  
Saftigt og lækkert kyllingebryst med sprødt skind og mørt kød  

Ta’ Selv forret & dessert!

TIL DIN HOVEDRET KUN 49 
Spar 29! 

Kun Softicebar Salatbar  &
Softicebar

Kun Salatbar
39 KUN 49 39

All you can eat

Psst! Softicebar kan byttes til Bone’s Cheesecake

VÆLG KARTOFFEL, SAUCE & DIP4

VÆLG SIDE ORDERS
Pr.  stk.  KUN 25

Majskolbe med smør  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

Hvidløgsbrød  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

Hvidløgsbrød m. ost  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

5 Sprødstegte løgringe  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

5 Chili Cheese Tops  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

2 Crispy Chicken Tenders  .  .  .  .  .  .  .

4 Hot Buffalo Wings  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

4 BBQ Chicken Wings  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

stk. stk.

stk. stk.

stk. stk.

stk. stk.

3

Kartoffel
Bone’s Special Fries  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15  
American Sweet Potatoes  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15  
Bagt kartoffel med cream fraiche  .  .  .  
Bagt kartoffel med hvidløgssmør  .  .  .  
Bagt kartoffel med smør  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
Pommes frites .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

Sauce & dip
Bearnaisesauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15  
Whiskysauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15  
Pebersauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15  
Spareribs Sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15  

Aioli  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10  
Chipotle Mayo .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10  

BURGERS
Big Boy Burger   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  Ekstra burgerbøf   25    .  .  .  .  .  .  . 99 
6 oz / 170g oksekød, ‘Apple Smoked Bacon’, salat, tomat, løg, pickles, ketchup,  
mayo og cheddarost

                                                            Bad Boy Burger .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Ekstra burgerbøf   25    .  .  .  .  .  . 109 
                                                     Vores berømte spareribs-burger!  6 oz / 170g oksekød, lækre spareribs  
                                                     (uden ben), ‘Apple Smoked Bacon’, frisk salat og tomat, pickles, mayo, 
                                                     smoked BBQ og lækker cheddarost + 2 stk . sprøde løgringe på toppen! 

Ost  10      ‘Apple Smoked Bacon’  10  

WITH ONION RINGS

 NYHED! Fat Boy Burger  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  109 
 Low & Slow Smoked Pork Belly Ribs (svinebryst), pickled onions, tomater og BBQ-sauce 
med et strejf af peanutbutter

 

Hvordan skal din steak steges? Rød  Medium      Gennemstegt  

For at bevare smag, saft og mørhed 
anbefaler vi rød eller medium  Serveret med hvidløgssmør  10  


